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Die vorliegende Bachelorarbeit wurde fur die Firma Aerne Engineering AG
aus Arbon durchgefihrt. In der Lebensmittelindustrie sowie im Catering
besteht eine Nachfrage fUr ein neuartiges Grillkonzept, das hohe
Prozesssicherheit und einfache Bedienbarkeit beinhaltet. Das Konzept
soll qualitativ hochwertige Endprodukte liefern und die Hygiene-
Richtlinien erflillen. Die Neuentwicklung soll sowohl fur die industrielle
Produktion von Esswaren wie auch als Grill an Grossveranstaltungen
eingesetzt werden. Das Ziel dieser Arbeit bestand darin, ein solches
Grillkonzept auf dem Prinzip eines halbautomatischen Kontaktgrills zu
entwickeln und die Fertigungsunterlagen fUr einen Prototypen zu
erstellen.

In einer ersten Phase wurden zwei unterschiedliche Konzepte entwickelt.
Aus diesen Konzepten wurde eines ausgewahlt, in enger Absprache mit
einem zukUnftigen Abnehmer aus der Lebensmittelindustrie. Vor der
Realisierung mussten einige konstruktive Details und der Grillprozess
selber mit einem Funktionsmuster getestet werden. In einer zweitdgigen
Testphase, in der unterschiedliche Grillprodukte grilliert wurden, sind
Probleme erkannt und Lésungsansétze ausgearbeitet worden. Die
Hauptfrage, ob der Grillprozess funktioniert, konnte bestatigt werden.
Der Grill besteht aus einem Grundgestell und einem manuell horizontal
verschiebbaren Grilkopf. Das Grillgut wird manuell auf die beiden
definierten Grillpositionen gelegt. Der Grillkopf kann anschliessend an die
entsprechende Position geschoben werden und der Grillprozess startet
durch die Betdtigung eines Zweihandtasters. Das Grillgut wird dabei
durch eine untere und obere Grillplatte grilliert. Uber eine mechanische
Hohenregulierung der oberen Grilleinheit stellt sich der Abstand zwischen
den beiden Grilleinheiten automatisch ein. Mit dem Giill ist somit eine
Verarbeitung von bis zu 50 mm dicken Grillprodukten moglich.

Die Aufgabe der Entwicklung eines halbautomatischen Kontaktgrills
wurde vollumfanglich erfillt. Die Testphase des Funktionsmusters hat
gezeigt, dass qualitativ hochwertige Endprodukte realisiert werden
kénnen. Die Hygieneanforderungen sind im Ansatz eingehalten worden,
mussen aber in einem Redesign optimiert werden. In einem néchsten
Schritt werden die Teile fur den Prototyp beschafft, montiert und der Grill
in einem Dauerbetriebstest ausgiebig getestet. In einem Redesign soll
dann die Konstruktion auf das Niveau der Serienreife gebracht werden.
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Die Grillbox ist einfach zu bedienen
und flexibel in der Anwendung. Das
innovative Konzept soll zukinftig an
grossen Veranstaltungen und in der
industriellen Produktion von Esswaren
eingesetzt werden.

Die Grillmechanik ist das Herzstlick
des Girills. Durch eine obere und
untere Grillplatte werden qualitativ
hohe Grillergebnisse in kirzester Zeit
erzielt.


https://www.zhaw.ch/de/engineering/institute-zentren/zpp/
http://www.zhaw.ch/fileadmin/php_includes/popup/person-detail.php?kurzz=fhsr
https://www.zhaw.ch/de/engineering/institute-zentren/zpp/

